W or begriifen Odie recht heralich und winschen Shnen cine

I aralich willbommen im (Restaurant

%zéemié

GRIECHISCHE KUCHE

angenchme S<cit

S Artemis Ceam
(W ainenmplehlung offene RQualilatsweine

510. Amethystos rot

Cabernet Sauvignon-Merlot 021 890
511. Amethystos weil3

Sauvignon-Blanc-Assyrtiko 021 850
512. Gerovasilliou rot

Syrah-Merlot 021 890
513. Gerovasilliou weif3

Malagouzia-Assyrtiko 021 850

(Wi emplehlen vor dem ssen einen Aperitif”

514. Ouzo Plomari Flasche 40 % vol. 0,21 14,00
515. Glas Prosecco 011 6,50
516. Glas Prosecco mit Holunderblltensirup 011 7,50
517. Glas Prosecco mit Waldoeersirup 011 7,50
518. Hugo Holundersirup, Prosecco, Soda, Minze, Limette 021 890
519. Aperol Spritz Aperol 1, Prosecco, Soda 021 890
520. Granatapfel Spritz mit Granatapfelsirup, 021 890

Prosecco, Soda und Granatapfel
5921. Lillet Wild Berry 0,21 890
523. Sherry dry oder medium 40 % vol. 5c 6,00
594, Martini Bianco, Rosso, Rosato 5c 6,50
595. Campari1 Orange, Soda 4cl 790
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K alle Q%rfpﬁz}"ﬁﬁ Kalle ChMezé

1. Zaziki Joghurt mit Gurken und Knoblauch 6,90
9. Oliven und Peperonis 7,50
3. Trilogie Taramas, Zaziki und Tirosalata mit Pitabrot 10,50
4. Tirosalata 7,50
5. Taramas Fischrogencreme 7,50
8. Feta Kase Natur mit Oliven und Peperoni 8,50
Y arme Norspeisen O mrme CMead
9. Dolmades geflllite Weinblatter mit Hackfleisch und Reis in Zitronensof3e 10,90
10. Auberginenscheiben gebraten, dazu Zaziki 11,50
11. Zucchini gebraten, dazu Zaziki 11,50
12. Tiropitakia Fetakase in Blatterteig 8,50
13. Peperoni gegrillt, mit Champagner-So3e oder Knoblauch 8,50
14. Florinis Paprika geflllt mit Fetakase, aus dem Backofen 10,50
15. Spezialitat des Hauses Fladenbrot mit Scampis und Schafskase, 13,90
mit Knoblauch und Kase Uberbacken
16. Gemischter Yorspeisenteller fiir 1 Person Auberginen und 15,90
Zucchini, Florinis mit Fetakase gefUllt, Tirosalata, Tiropitaki
(Fetakase in Blatterteig), Halloumi und Zaziki
17. Gemischter Vorspeisenteller fiir 2 Personen Auberginen und 26,90
Zucchini, Florinis mit Fetakase gefUllt, Tirosalata, Tiropitaki
(Fetakase in Blatterteig), Halloumi und Zaziki
18. Knoblauchbrot gegrillt 6,50
19. Pita Fladenbrot vom Girill 3,50
90. Garnelen Saganaki gebratene Garnelen in Tomatensofie, 13,90
Fetakase, Peperoni und Knoblauch
99. Schinkenrdllchen gebraten, mit Kase gefullt 9,50
93. Oktopus vom Grill auf Rucola, mit Olivendl und Zitronensof3e 19,50
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uppen frisch hausgemadht

95. Bohnensuppe nach griechischer Art 7,50

26. Tomatencremesuppe mit Sahne 7,50

97. Huhnersuppe 7,50

%5’5

98. Halloumi Zyprictischer Ziegenkase vom Grill 10,50

99. Fetaskase aus dem Backofen, mit Zwiebeln, Tomaten, Peperoni 11,90
und Knoblauch

30. Saganaki panierter Fetakase auf Rucolabett 11,50

31. Melenia panierter Fetakase mit Sesam paniert 12,50
und Honig auf Rucolabett

Dt frisch und knackiz

32. Giros-Salat 15,90
knackiger Salat mit Giros, Zwiebeln und Cherrytomaten

34. Salat mit Garnelen Blattsalat mit Rucola, Sonnenblumenkerne und 17,90
gehobeltem Parmesankase

35. Griechischer Bauernsalat mit Fetakase, Oliven, Peperoni, Tomaten, 12,50
Zwiebeln, Gurken und Paprika in feinstem Olivendl

36. Griechischer Bauernsalat kleine Portion mit Fetakase, Oliven, Peperoni, 8,50
Tomaten, Zwiebeln, Gurken und Paprika in feinstem Olivendl

37. Krautsalat mit Karotten 6,90

38. Gemischter Salat 6,90

39. Kithirasalat gsesrillte Hahnchenbruststreifen auf knackigem Blattsalat, 16,50
mit Couscous, Cherrytomaten, Croutons, Parmesankase
und hausgemachtem Dressing

40. Mediterranean Salat gegrillte Fischfilets auf knackigem Blattsalat, 16,50

mit Cherrytomaten, Zwiebeln und Sonnenblumenkerne
in einer hausgemachten Vinaigrette
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OSsiligen

41. Bratkartoffeln (Chips) 4,50
49. Butterreis 3,50
43. Tomatenreis 3,50
44, Frisches Gemise 6,90
45. Pommes frites 4 50
46. Sahnekartoffeln 490
47. Gebackene Kartoffeln 490
48. Pfefferrahmsofie 3,20
49. Metaxa-Sof3e 3,20
501. Kasesofle 3,20
502. Champagner-Sofie 3,20
503. Portion Brot 1,80
oHa Pegotarisches sHa
50. Gemista Paprika und Tomaten, geflllt mit Reis, 12,50
dazu gebackene Kartoffeln
51. Gemiseplatte mit Auberginen, Zucchini, grine Bohnen 15,50
und gebackenem Fetakase
53. Saganaki-Spezial panierter Fetakase, mit gsebackenen Kartoffeln, 15,90
dazu Bauernsalat
54. Weif3e dicke Bohnen aus dem Backofen, in leichter 10,20
TomatensoB3e und mit Fetakadse
55. Frische gefiillte Champignons aus dem Backofen, mit Fetakase 14,90
Mﬂiﬁh ﬁl’lb’/lfﬁ
56. Bandnudeln mit Zucchini, Zwiebeln und Champignons, 14,90
Tomatensof3e, dazu gem. Salat
57. Bandnudeln mit Lachsfiletsticken und Kasesof3e, dazu gem. Salat 16,90
58. Spaghetti mit Hahnchenbrustfilet und Kasesof3e, dazu gem. Salat 15,90
59. Spaghetti-Mediterran mit Garnelen und Muscheln, Tomatensof3e 17,90

und Knoblauch, dazu gem. Salat

Extrabeilage auf Anfrage 2,50 €, Aufpreis fir Bauernsalat 2,50 € Verpackungen 0,50 €
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~Fschaerichte geqrilll
61. Baby Calamaris gegrillt, in Balsamico-Olivendl-Vinaigrette 92,90
62. Riesengarnelen vom Grill, in Zitronen-Olivendl-Vinaigrette 97,90
63. Fischplatte fiir 2 Personen Doradefilet, 59,00
Baby Calamaris, Riesengarnelen und Pangasiusfilet
in Zitronen-Olivendl-Vinaigrette
64. Lachsfilet vom Grill, in Zitronen-Olivendl-Vinaigrette 292,90
65. Wolfsbarschfilet in Zitronen-Olivendl-Vinaigrette 21,90
66. Doradefilet in Zitronen-Olivenodl-Vinaigrette 21,90
67. Zanderfilet in Zitronen-Olivendl-Vinaigrette 21,90
Zu diesen Fischgerichten servieren wir gebackene Kartoffeln,
dazu gem. Salat
~Fischaerichle gebralen
60. Calamariringe Tintenfisch paniert, mit Remouladen-Dip, 21,50
dazu Butterreis und gem. Salat
69. Fischplatte fiir 1 Person Calamaris, Garnelen und Pangasiusfilet 27,90

mit Remouladen-Dip, dazu Butterreis und gem. Salat

Extrabeilage auf Anfrage 2,50 €, Aufpreis fur Bauernsalat 2,50 € Verpackungen 0,50 €
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SHeisohgeriohte vom Gl X Drehspiok

70. Giros aus der Pfanne, mit Paprika, Champignons, Krauterbutter, 18,50
Sahnesof3e und Pommes frites, dazu gem. Salat

71. Rinderleber mit Metaxa-Sof3e, Pommes frites und gem. Salat 16,50

72. Bauernspiefie nach griechischer Art, mit Pommes frites, 19,50
Zaziki und gem. Salat

74. Giros mit Zaziki dazu Reis und gem. Salat 16,70
76. Bifteki mit Fetakase gefullt, Zaziki, dazu Reis und gem. Salat 17,90
77. Suflaki 2 Fleischspief3e mit Zaziki, dazu Reis und gem. Salat 18,20
78. Fleischspief3l mit Fetakase gefullt, dazu gebackene Kartoffeln, 992,50

Champagner-Sofde und gem. Salat

81. Rinderleber mit Reis, gerdsteten Zwiebeln, Zaziki und gem. Salat 16,50

83. Schweinefiletmedaillons mit Kasesof3e, 922,50
dazu Pommes frites und gem. Salat

85. Giros aus dem Backofen, verfeinert mit Metaxa-Sof3e und Kase, 18,90
dazu Reis und gem. Salat

86. Hahnchenbrustfilet mit Pfefferrahmsofle, 17,90
dazu Pommes frites und gem. Salat

87. Kalbsleber mit gerdsteten Zwiebeln, Zaziki, 19,50
gebackenen Kartoffeln, dazu gem. Salat

88. Nudeln mit geschnetzeltem Hahnchenbrustfilet, verfeinert mit 16,90
PfefferrahmsoB3e, Champignons und gem. Salat

Extrabeilage auf Anfrage 2,50 €, Aufpreis flr Bauernsalat 2,50 € Verpackungen 0,50 €
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Gemischte COrillplatien

89. Meteora-Teller Giros, Bifteki, Zaziki, dazu Reis und gem. Salat 19,90

91. Paros-Teller Giros und Calamaris, Zaziki, dazu Reis und gem. Salat 19,90

92. Delphi-Teller Suflaki, Giros, Zaziki, dazu Reis und gem. Salat 18,50

93. Artemis-Platte Suflaki, Giros, 2 Lammkotelett, Zaziki, 94 .50
dazu Reis und gem. Salat

97. Kreta-Teller Leber, Suflaki, Giros, Zaziki, dazu Reis und gem. Salat 21,50

98. Filet-Teller Rinderfilet, Lammfilet, Hadhnchenbrustfilet, 99,50
dazu Reis, Zaziki und gem. Salat

Dlatten fiir 2 Rersonen

105. Santorini-Platte 2 Lammkotelett, 2 Schweinefilet- 61,00
medaillons, 2 Suflaki, 2 Rinderleber, Giros, Zaziki, Reis,
dazu 2 gem. Salate

106. Filet-Platte 2 Rinderfilet, 2 Lammfilet, 2 Hahnchenbrustfilets, 59,00
Reis, Zaziki dazu 2 gem. Salate

107. Korfu-Platte 2 Suflaki, Giros, Calamaris, Reis, 56,00

Zaziki, dazu 2 gem. Salate

Extrabeilage auf Anfrage 2,50 €, Aufpreis fur Bauernsalat 2,50 € Verpackungen 0,50 €
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CGeqrillles vom amm

109. Lammruckensteak mit Kasesof3e, Sahnekartoffeln, dazu gem. Salat 95,90
111. Lammkoteletts mit sebackenen Kartoffeln, Zaziki, 95,50
dazu gem. Salat
112. Lammfilets mit gebackenen Kartoffeln, Zaziki, dazu gem. Salat 26,90
113. Lammfilets mit Kasesof3e, Sahnekartoffeln, dazu gem. Salat 97,90
114. Lamm-Teller 2 Lammkotelett, 1 Lammfilet, 1 LammrUckensteak, 99,90
gebackene Kartoffeln, dazu gem. Salat
Gegrillies vom (Rind
117. Rinderfilet mit Thymiansof3e, gelbackene Kartoffeln, 34,50
dazu gem. Salat
ALLS’ Jfﬁlﬂ @J@%ﬁ/%ﬂ
120. Musaka Auflauf mit gebratenen Auberginen- und Kartoffelscheiben, 19,50
Hackfleisch Uberbacken mit Bechamelsof3e, dazu gsem. Salat
126. Lammhaxe mit grinen Bohnen, Fetakase, gebackene Kartoffeln, 992,50
dazu gem. Salat
3 3
otvir unsere kleinen Giste b’ ]
121. Mickey-Maus-Teller Hahnchennusggets oder 8,00
Fischstabchen paniert, mit Pommes frites
130. Suflaki gegrillter Fleischspief3 mit Pommes frites 8,00
131. Giros Fleisch vom Drehspief3 mit Pommes frites 8,00
132. Spaghetti in leichter Tomatensofie und Fetakase 7,50
133. Kalamari Junior mit Pommes frites 10,50

Extrabeilage auf Anfrage 2,50 €, Aufpreis fur Bauernsalat 2,50 € Verpackungen 0,50 €
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X achispeisent

134. Portokalopita 7,90

Orangenkuchle aus Blatterteig, dazu Vanilleeis und Sahne
136. Galaktoburico 950

Blatterteig gefullt mit Griespudding, dazu Vanilleeis und Sahne
137. Joghurt mit Honig und Nussen und frischen Frichten 9,50
138. Schoko-Soufflé dazu Vanilleeis, Schokosof3e und Sahne 8,50
306. Gemischtes Eis mit Sahne 6,90
146. Vanilleeis mit hei3en Himbeeren 950
148. Creme briilée mit Vanilleeis 8,50
149. Dessert-Platte flr 2 Personen 18,50
150. Geburtstagsiiberraschung mit Wunderkerze 7,00

Bei Mitloringen von Torten
erlauben wir uns einen Geschirrzuschlag von 1 € pro Person zu erheben.
Warme Jetrinke
140. Glas Tee verschiedene Sorten 3,50
141. Griechischer Mokka 3,50
142. Tasse Kaffee 3,50
143. Espresso 3,50
720. Espresso Doppio doppelter Espresso 4,50
721. Espresso macchiato 3,90
144. Cappuccino 450
147. Latte macchiato 4,90
Alkoholfreie Oetrimke

383. Coca-Cola |I8ht 12,3567 0,3 | 3,70 0,41 4,50
480. Coca-Cola 0,31 3,70 041 450
333. Fanta s 0,31 3,70 041 450
334. Zitronenlimonade : 0,31 3,70 041 4,50
477. Apfelsaftschorle 0,31 3,70 041 4,50
478. Spezi s 0,31 3,70 041 4,50
156. Bitter-Lemon . 0,31 3,70 041 4,50
338. Johannisbeerschorle 0,31 3,70 041 4,50
339. Orangensaftschorle 0,31 3,70 041 4,50
318. Tonic Water 0,31 3,70 041 4,50

Bemerkungen zu Zusatzstoffen siehe letzte Seite.
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Qﬁd ﬁﬂ
158. Apfelsaft 041 480
159. Orangensaft 041 480
160. Johannisbeer-Nektar 041 480

WY usser
481. Tafelwasser 041 3,20
4892. Stilles Wasser Flasche 051 3,90
483. Mineralwasser Flasche 0,751 6,20
485. Stilles Wasser Flasche 0,751 6,20

@[5]’ 4
174. Export 031 3,70 051 4,50
176. Pils 031 3,70 051 4,50
177. Hefeweizen 051 4,50
178. Kristallweizen 051 4,50
180. Clausthaler alkoholfreies Bier 051 4,50
181. Kellerbier hell 051 4,50
182. Hefeweizen alkoholfrei 0,51 4,50
183. Colaweizen 031 3,70 051 4,20
184. Russ Radlerweizen 031 3,70 051 4,20
185. Radler 031 3,70 051 4,20
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@ﬁ[ weme  Offine O aine

994, Hauswein halotrocken 021 6,50
295. Hauswein halosif, lieblich 0,21 6,50
9926. Hauswein leicht, trocken 021 6,50
998. Mavrodaphni sif3er Dessertwein aus Patras 021 6,90
(Raséweine _fine Ouine
299. Hauswein halosif, lieblich 021 6,50
930. Hauswein leicht, trocken 0,21 6,50
372. Hauswein halbtrocken 021 6,50
Wﬁl}g WEINE —~ @ffene O ine
933. Hauswein halosif, lieblich 021 6,50
934. Retsina aromatisch, geharzt 021 6,50
935. Hauswein halbtrocken 021 6,50
936. Hauswein trocken 021 6,50
237. Weinschorle wei3, rosé, rot 0,21 5,90
065/%[ ~ § bﬂ/ﬂli)dﬂﬂﬁl’
938. Prosecco Flasche 0,751 32,00
239. Moet & Chandon Flasche 0,751 95,00
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cStlaschemweine 075 [

@0[W67775
Imiglykos lieblich 924,00
Amethystos trocken 39,00
Gerovassiliou trocken 39,00
Alpha Estate trocken 55,00
Alpha one trocken 99,00

Raséweine
Imiglykos lieblich 94,00
Amethystos trocken 35,00
Vyssinokipos trocken 35,00

(Wﬁl' Weine
Imiglykos lieblich 99,00
Amethystos lieblich 35,00
Gerovasiliou trocken 35,00
Alpha Estate trocken 31,00
Santorini trocken 45,00
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Unser Ziel ist es,
die Griechische Ess- und Wein-Kultur
zu verfeinern und weiter zu entwickeln.

Wir mdchten Ihnen bestmdégliche Qualitat
bieten und Ihnen dabei einen Teil unserer
griechischen Kultur nadherbringen.

Das Ambiente unseres Hauses soll Sie einstimmen

und eine gute Idee:

eschenkgutschein

fUr schone Stunden in unserem Hause

Offnungszeiten
von 11:30 Uhr bis 14:30 Uhr
von 17:30 Uhr bis 22:00 Uhr
warme Kuche bis 21:30 Uhr
Mittwochs Ruhetag

FUr besondere Anlasse,
Hochzeiten,
Geburtstage,
geschlossene Gesellschaften,
stellen wir lhnen gerne
unsere Raume nach Vereinbarung zur Verfugung.

Géste, die sich Uber Allergene in unseren Speisen informieren mochten,
bitten wir, unser Personal bezuglich der Allergeninfomapipe anzusprechen

1) mit Farbstoff  2) mit Konservierungsstoffen  3) koffeinhaltis  4) chininhaltig

5) mit SUBungsmittel(n) 6) enthalt Phenylalaninquelle  7) Nahrwerte 100ml: z.B.

bei Coca Cola light Brennwert<1,0 kj (<0,25 kcal) Eiwei3<0,1 g, Kohlenhydrate<0,1 g
8) mit Antioxidationsmittel 9) geschwaérzt 10) Geschmacksverstérker 11) Milcheiwei3

Karlstra3e 27 74564 Crailsheim Tel.: 07951 44311



